FUSION COUSINE CHEZ 10ASSIETTES EN ACCORD DOUBLE
AVEC LES VINS RARES DE VINOVIVO

Tartelettes au houmous et poivrons grillés.

Tartelettes garnies d'un houmous crémeux et de poivrons grillés.

En accord avec Prosecco Sant’Anna & Ribona Boccadigabbia

Saumon légerement salé sur galettes de riz
croustillantes
Fines tranches de saumon sur galettes de riz croustillantes : une

présentation minimaliste et élégante.
En accord avec Tresassi Fontemorsi & Arneis Roche

Roulés de poulet au fromage

Roulades de poulet fourrées au fromage fondu, coupées en portions

individuelles

En accord avec 396 Aesculus Hippocastanum Piantagrossa & Macchiaferro
L’Armangia

Rouleaux de poulet pochés au beurre et a l'aneth.
Délicats rouleaux de poulet, légerement pochés au beurre et agrémentés

d'aneth frais.
En accord avec Le Tinte Fontemorsi & Guadipiani Fontemorsi

Tartare de beeuf.
Fin tartare de boeuf servi sur crackers ou enpetites cuilleres pour une
présentation raffinée.

Enaccord avee Barolo Bussia & Sagrantino Pardi

Tiramisu a la mangue.
Tiramisu crémeux a la mangue servi dans d'élégantes verrines.
En accord avec Moscato L’Armangia et Alloro Limonio
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FUSION COUSINE BY 10ASSIETTES IN DOUBLE PAIRING
WITH THE RARE WINES OF VINOVIVO

Hummus & Roasted Pepper Tartlets

Tartlets filled with creamy hummus, topped with sweet roasted
pepper.

Paired with Prosecco Sant’Anna & Ribona Boccadigabbia
Lightly Salted Salmon on Rice Crisps

Thin slices of salmon on crunchy rice crisps, minimalist and
elegant.

Paired with Tresassi Fontemorsi & Arneis Roche

Chicken Rolls with Cheese

Chicken roulades filled with melted cheese, sliced into bite-
Size portions

Paired with 396 Aesculus Hippocastanum Piantagrossa &
Macchiaferro LArmangia

Butter-Poached Chicken Rolls with Dill

Delicate chicken rolls, lightly butter-poached and finished
with fresh dill

Paired with Le Tinte Fontemorsi& Guadipiani Fontemorsi

Beef Tartare
Fine beef tartare served on crackers ortasting spoons for a
refined presentation.

Paired with Barolo Bussia & Sagrantino Pardi

Mango Tiramisu
Creamy mango tiramisu served in elegant mini cups.

Paired with Moscato LArmangia & Alloro Limonio
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