
17, rue Rabastalière Ouest, 
Saint-Bruno (QC) J3V 1Y7

Mai  07 - 19:00 – 22:00
$69 par personne + tx et Service

(prix super réduit grâce aux vins offerts par l’Armangia)
Soirée gourmande   

Menu Créatif du Chef Michele avec la participation via Skype de Ignazio Giovine
propriétaire de l’Armangia

Places limitées  Réservez à infovino@vinovivo.ca
ou directement au Restaurant 450 441 2547

MENU 
Creme de Porcini sauvages

En accord avec Pinot Nero Dall’Alto
(ancien clone du Pino Noir)

Tartare de bœuf
En accord avec Macchiaferro

(Albarossa en pureté: cépage super rare)

Penne fond de veau et guanciale
En Accord avec Titon

(gran Cru Nizza: l’autre Barbera)

Porc de la ferme Beaurivage
En accord avec Pacifico 

( le marriage en ciel entre Nebbiolo et Albarossa)

Panna Cotta
En accord avec Moscato gran Cru Canelli

(douceur infinie)
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